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t Condrieu et cote-rotie ™4

LES VIGNES DE LEXTREME o

présavoir passé Vienne, les rives du Rhone s’escarpent

et onatteint quelques-uns des plus beaux vignobles

de France, du moins des plus pentus. Que I'on parle des
vignes de cote-rotie, autour d’ Ampuis, ou de celles de condrieu
plus loin, le sentiment de vertige est le méme. Il aura fallu des
siecles aux hommes pour dompter les collines, y construire des
murets en pierres séches et y faire pousser de la vigne. Un travail
quasi réduit a néant par le phylloxéra: au milieu du XX¢ siecle,
les deux vignobles ne comptaient que quelques hectares. Il faut
attendre les années 1970 pour qu’une poignée de visionnaires

80 CVF Hors-série spécial vins

s'attachent a faire revivre les terrasses sur les coteaux. Au-
jourd’hui, les deux appellations, qui fétent leurs 80 ans cette
année, figurent parmi les plus réputées de la vallée du Rhéne

et leurs prix sont souvent 2 la hauteur de 'ardeur du travail
nécessaire. Les vins rouges de cote-rotie (a base de syrah) et les
blancs de condrieu (issus de viognier), souvent produits par les
meémes vignerons qui exploitent de trés petites parcelles, sont
sur les plus belles tables et s'accompagnent des mets les plus
fins. Des vins de grande race qui s"apprécient jeunes, mais qui
gagneront encore en superbe aprés quelques années en cave.




Condrieu
Domaine Niero,

Ceeur de Roncharde 2018, 35€.

Depuis quatre générations,

les Niero font vivre 'appellation

sur ce domaine, un des plus
anciens ef reconnus

de Condrieu. Avec cette cuvée
parcellaire, ils offrent un vin trés
floral et miellé (tilleul, acacia),

avec des armes de fruits
& noyau. Nez puissant
et complexe. Bouche sur les

agrumes, beaucoup de tension

et une finale safine frés
salivante.

Impasse du Pressoir

69420 Condrieys,

TéL 04 74568699
domaine@vins-niero.com

Condrieu
Domaine Vallet,
Rouelle-Midi 2018, 25 €.

Condrieu

Domaine Jamet,

Vernillon 2018, 50 €.

Si du domaine on apercoit

le sommet du mont Blanc,

c'est bien fa douceur de fa valiée
du Rhéne qui s'exprime dans

le condrieu de Jean-Paul

et Corinne Jamet. Sous des notes
grillées, de café fraichement
moulu, fransparait un fruit

trés pur; La bouche est sur

la tension et la minéralits,

avec une finale trés droite

sur fes fruits blancs.
Route du Recru, Le Vallin,
69420 Ampuis.

TE] 0474561257
confact&domainejametfr
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Ce domaine familial donne ici
une cuvée fine et tendue, sur les

agrumes (bergamote, yuzu),

avant d'évoluer vers des notes
fiorales (chévrefeuille, tilleuf).

On retrouve une trés jolie

rondeur en bouche, portée
par une trame acidulée

mais sans excés, toujours avec
des notes d'agrumes pour une

finale trés longue et fendue.
69413 Crofsette 07340 Sarriéres,
TéL 0475340464
domainevallet@orange fr

Condrieu

Domaine Bonnefond

Céte Chatillon 2019, 32

Les féres Patrick et
Christophe Bonnefond ont
repris ce domaine de 10 ha
en 1990, Avec cetfe Cote
Chétillon, iis propesent une
cuvéesuriss ‘mfs blancs,

les fruits, avec une fouch
mentholse et régiissde.
Finale trés longus sur
['acidité,

ifs propesen: .
sur les fruits
avec des nofes
des arémes pét

et chamnue, Sslle tension sur
les agrumes (citron) et une
finale sur iz m nere iz,
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Condrieu

Domaine Faury,

La Berne 2018, 35,50 €.
Vigneron-récoltant, Lionel
Faury exprime l'essence
méme du viognier. Sa cuvée
s'ouvre sur une corbeille

de fruits, ponctuée par une
touche de fumé et un bouquet
de fleurs (chévrefeuille).

Trés puissant en bouche,

avec uneincroyable tension
qui se prolonge sur les fruits

4 noyau (péche, abricot),

une pointe de fenouil sauvage,
verveine. A atfendre
plusieurs années.

La Ribaudy, 42410 Chavannay.

Teél. 047487 2600.
contact@domaine-fauryfr

UONDRIEL

Condrieu

Famille Garon, La Vieille
maison 2018, 33 €.
Vignerons a Ampuis depuis
le X\:siécle, les Garon
sattachent a produire des vins
frais et gourmands comme
cette cuvée, qui s'étire sur
des notes presque safines.
Au palais, I'abricot, e tilleul
et la bergamote composent
un assemblage original, avec
un zeste d'orange amére

en finale, trés safivant.

58 route de ia Taquiére,

69420 Ampuis. Tél 04 74561411
vins@domainegaron.fr

www.cuisineetvinsdefrance.com 81

Condrieu

Domaine Guy Bernard,
Bassenon 2018, 28 €.

Nez fin et élégant, sur les
fruits jaunes, fes agrumes,
avec une pointe de verveine.
Bouche joliment tendue,
avec de la minéralité

et de I'élégance pour une
finale toute en longueur.
Essayez-le avec une rigofte
de Condriev...

9 route de Lyon,

69420 Tupin-et-Semons,

Té. 0474595404
domaineguybernard@orangefr
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